
Vorlage – Testergebnisse in Noten  

 

 

Unsere  

Prüfpunkte 

Produkt 

A 

Produkt  

B 

Produkt 

C 

Produkt 

D 

Produkt 

E 

Beurteilungskriterium Nr. 1:  

a)       

b)       

c)       

d)       

Zwischennote      

Beurteilungskriterium Nr. 2:  

a)       

b)       

c)       

d)       

Zwischennote      

Beurteilungskriterium Nr. 3:  

a)       

b)       

c)       

Zwischennote      

Beurteilungskriterium Nr. 4:  

a)       

b)       

c)       

Zwischennote      

Gesamtnote      



 

Zuckergehalt 

Haltbarkeit 

Umweltlabel/-siegel 

Geschmack 

Fettgehalt

 
  

Notwenigkeit der Verpackung 

Material der Verpackung 

Aussehen 
Fruchtanteil 

Zubereitungshinweise 

Herkunft/Regionalität 
Geruch 

Informationen für Allergiker  
Lagerung 

Umweltbelastung 

Konsistenz 

Zutaten Artgerechte Tierhaltung Geräusche 


